
Dubai Crunchy
¡EL CLÁSICO CHOCOLATE DUBÁI

CON UN TOQUE EXTRA DE GALLETA CRUJIENTE!

INGREDIENTES:

• Chocolate con leche

• Crema de pistacho

• Pasta kaņifi Ņstada

• Gaeņ ŀpo Digestive o Maria troceada

• Pistachos picados

PREPARACIÓN:PREPARACIÓN:

1. Derrľe el chocolate con leche en la fondue 
corazón.

2. Mezcla la crema de pistacho con la gaeņ
 troceada

y los pistachos picados.

3. Vierte una fina capa de chocolate en el mo
lde

y deja enfriar unos minuŅs.

4. Añade el reeno de forma uniforme

y cúbrelo con el resto del chocolate.y cúbrelo con el resto del chocolate.

5. Deja enfriar hasta que la ņbleņ se endure
zca

y desmóldala con cuidado.

í

INGREDIENTES:

• Chocolate con leche

• Crema de pistacho

• Pasta kaņifi Ņstada

• Gaeņ ŀpo Digestive o Maria troceada

• Pistachos picados

PREPARACIÓN:

*NOTA: Decora con unas migas de gaeņ y p
istachos 

picados antes de que el chocolate se solidifiq
ue para 

conseguir un acabado aún más crunchy.

¡RECETAS CHOCOLATÍSSSIMAS!


