i{RECETAS CHOCOLATISSSIMAS!

e Pubai Crunchy

{EL CLASICO CHOCOLATE DUBAI
CON UN TOQUE EXTRA DE GALLETA CRUJIENTE!

=
S
— INGREDIENTES:
| - Chocolate con leche
! - Crema de pistacho
N . pasta kataifi fostada
& . Galleta tipo Digestive o Maria troceada
- pistachos picados
T
PREPARACION:
T 1. Derrite el chocolate con leche en 1a fondue corazon.
2. Mezcla la crema de pistacho con la galleta troceada
y los pistachos picados.
3. Vierfe una fina capa de chocolate en el molde
C y deja enfriar unos minutos.
4. ARade el relleno de forma uniforme
C y cUbrelo con el resto del chocolate.
] a 5. Deja enfriar hasta que la tableta se endurezca

y desméldala con cuidado.

i *NOTA: Decora con unas migas de galleta y pistachos
e ————— picados antes de que el chocolate se solidifique para "
conseguir un acabado aun mas crunchy.
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