
Dubai Caramelo
¡DULCE, CREMOSA Y CON UN TOQUE IRRESISTIBL

E!

INGREDIENTES:

• Chocolate con leche

• Crema de pistacho

• Salsa de caramelo espesa o trocľos de car
amelo blando 

PREPARACIÓN:

1. Derrľe el chocolate con leche y coloca una
 fina capa en el molde.

2. Mezcla la crema de pistacho con pequeños
 hilos o trocľos

2. Mezcla la crema de pistacho con pequeños
 hilos o trocľos

de caramelo al reeno.

3. Cubre con el chocolate y deja enfriar.

4. Desmolda cuando la ņbleņ esté compleņ
mente endurecida.

í*NOTA: Puedes decorar con unas lineas de 

caramelo sobre la ņbleņ. 

¡RECETAS CHOCOLATÍSSSIMAS!


