O

e a gosto para obter um foque mais doce. Jr———

RECEITAS CREMOSISSIMAS!

Paixdao de chocolate

PRAZER UNICO PARA OS AMANTES DE CHOCOLATE!

y - LEITE GORDO
‘ Atengdo que, como é mais liquido, é necessario girar manivela
durante, pelo menos, 2 minutes antes de fechar a rampa para que
o gelado saia

- CACAU EM PO
IMPORTANTE: Mistura o leite com o cacau fora da maquina de gelados
e verte-o quando a mistura esfiver homogénea.

- TABLETE DE CHOCOLATE NEGRO
Rala-o no acessério ralador para que se integre na mistura.

- TABLETE DE CHOCOLATE BRANCO
Rala—o no acessério ralador para que se integre na misfura.

*OPCIONAL: Se fores um verdadeiro louco por chocolate,
adiciona Também chocolate de leite.

- pecora o feu gelado com améndoas e/ov avelas picadas.

*NOTA: Podes adicionar agucar ou adoganfe




